
แบบฟอร์มพฒันาโครงการ กองทุนสุขภาพต าบล เทศบาลต าบลนาโหนด 

1. ช่ือโครงการ/กจิกรรม 

  
ช่ือโครงการอาหารปลอดภยั ใส่ใจผูบ้ริโภค ต าบลนาโหนด 
ช่ือกองทุน กองทุนสุขภาพต าบล เทศบาลต าบลนาโหนด 
ช่ือองคก์ร/หน่วยงานเสนอโครงการชมรมอาสาสมคัรสาธารณสุขโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบา้นนาโหนด 
ช่ือกลุ่มคน (5 คน)1.นางจนัทร์จิรา แกว้หนู  
2.นางสุดสวาท บุญรุ่ง  
3.นางอุบล แกว้งาม  
4.นายสุรศกัด์ิ พิศพกัตร์  
5.นายผนั คงวงศ ์
พ้ืนท่ีด าเนินการ หมู่ท่ี 1,3,6,10 ต าบลนาโหนด อ าเภอเมืองพทัลุง จงัหวดัพทัลุง 

2. ความสอดคล้องกบัแผนงาน 

แผนงานอาหารและโภชนาการ  

3. สถานการณ์ 

 

สถานการณ์ปัญหา ขนาด 

1 
ผูป้ระกอบการร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอย ขาดความรู้ ความเขา้ใจในการปรุงอาหาร การใชเ้คร่ืองมือใน
การประกอบอาหารท่ีถูกสุขลกัษณะ 

  

35.00 

2 
จ านวนร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไม่ไดรั้บการตรวจประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร 
ตามเกณฑก์ารประเมินของกรมอนามยั 
  

35.00 

ระบุสถานการณ์ หลกัการและเหตผุล หรือ ท่ีมาของการท าโครงการ เพ่ิมเติม  

4. วัตถุประสงค์และตัวช้ีวัด 



 บอกจุดมุ่งหมายในการด าเนินงานโครงการ และส่ิงท่ีต้องการให้เกิดผลจากการด าเนินงานโครงการ วตัถปุระสงค์
นีจ้ะต้อง เฉพาะเจาะจง วดัได้จริง แสดงโอกาสทีจ่ะเกดิผลส าเร็จ สอดคล้องกบัหลกัการและเหตุผล ในระยะเวลาที่
ก าหนด 

 ตัวช้ีวดั ให้ระบุความชัดเจนว่า เม่ือด าเนินการตามโครงการเสร็จแล้ว จะเกิดการเปลีย่นแปลงหรือบรรลผุลส าเร็จ
อะไรบ้างและมากน้อยเพียงใด และควรแสดงให้เห็นถึงการเปลีย่นแปลงเป็นรูปธรรมวดัผลได้ และระบุตัวชีว้ดั
ความส าเร็จของโครงการท้ังในระดับผลผลิตและผลลพัธ์ท่ีสอดคล้องกับวตัถปุระสงค์ 

 

วตัถุประสงค์ / ตวัช้ีวดัความส าเร็จ ขนาด 
เป้าหมาย 1 

ปี 

1 

เพ่ือให้ผู้ประกอบการร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอย มคีวามรู้ ความเข้าใจในการปรุงอาหาร การ
ใช้เคร่ืองม่ือในการประกอบอาหารทีถู่กสุขลกัษณะ 
ตัวชีว้ดัความส าเร็จ : 

ผูป้ระกอบการร้านอาหาร แผงลอย โรงอาหาร สามารถปรุงอาหารไดถุ้กตอ้งตามหลกัสุขาภิบาล
อาหาร 

35.00 35.00 

2 

เพ่ือให้ร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ได้รับการตรวจประเมนิมาตรฐาน
สุขาภิบาลอาหารตามเกณฑ์การประเมนิของกรมอนามยั 
ตัวชีว้ดัความส าเร็จ : 
ร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไดรั้บการตรวจและผา่นการประเมินมาตรฐาน
สุขาภิบาลอาหารตามเกณฑก์ารประเมินของกรมอนามยั 

35.00 35.00 

5. กลุ่มเป้าหมาย 

กลุ่มเป้าหมาย จ านวน(คน) 

กลุ่มเป้าหมายจ าแนกตามช่วงวยั 

 

กลุ่มเด็กเลก็และเด็กก่อนวยัเรียน 

 



กลุ่มเป้าหมาย จ านวน(คน) 

กลุ่มเด็กวยัเรียนและเยาวชน 

 

กลุ่มวยัท างาน 

 

กลุ่มผูสู้งอาย ุ

 

กลุ่มเป้าหมายจ าแนกกลุ่มเฉพาะ 

 

กลุ่มหญิงตั้งครรภแ์ละหญิงหลงัคลอด 

 

กลุ่มผูป่้วยโรคเร้ือรัง 

 

กลุ่มคนพิการและทุพพลภาพ 

 

กลุ่มประชาชนทัว่ไปท่ีมีภาวะเส่ียง 

 

ส าหรับการบริหารหรือพฒันากองทุนฯ [ขอ้ 10(4)] 

 

กลุ่มเป้าหมายจ าแนกเพิม่เตมิ 

 

ผูป้ระกอบการร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอย 35 

6. ระยะเวลาด าเนินงาน 



วนัเร่ิมตน้ 05/04/2022 
ก าหนดเสร็จ 19/08/2022 

7. วิธีการด าเนินงาน 

 กจิกรรม แสดงขั้นตอนการท ากิจกรรมและกระบวนการด าเนินงาน เขียนให้ละเอียดว่าจะท าอะไร อย่างไร จึงจะ
ส าเร็จตามวตัถปุระสงค์หรือเป้าหมายท่ีวางไว้ เขียนให้เห็นล าดับเป็นขั้นเป็นตอน 

 งบประมาณ ในแต่ละกิจกรรม ขอให้จ าแนกรายการค่าใช้จ่ายต่างๆ โดยละเอียด 

assistantวธีิการส าคญัของแผนงาน  

กจิกรรมที่ 1 กจิกรรมการตรวจประเมินมาตรฐานสุขาภบิาลอาหาร 

more_vert 

 เปล่ียนล าดบัการท ากิจกรรม 
 ลบกิจกรรม 

ช่ือกจิกรรม ? 
กิจกรรมการตรวจประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร 
** กรุณาระบุช่ือกิจกรรมให้ส้ันและกระชับท่ีสุด และอธิบายรายละเอียดของกิจกรรมในช่อง "รายละเอียดกิจกรรม" ** 

รายละเอยีดกจิกรรม/งบประมาณ/อ่ืนๆ ? 
ท าการตรวจประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารในร้านอาหาร โรงอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหาร โดยใชเ้กณฑก์ารประเมิน
มาตรฐานสุขาภิบาลอาหารของกรมอนามยั โดยมีขั้นตอนการด าเนินการ ดงัน้ี 
1.ประชุมคณะท างานเพ่ือช้ีแจงรายละเอียดขั้นตอนวธีิการด าเนินงาน พร้อมก าหนดแผนการออกตรวจประเมิน 
2.ออกประเมินร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร โดยคณะท างาน พร้อมใหค้  าแนะน ากรณีผูป้ระกอบการ
ร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไม่ปฏิบติัตามาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร 
3.ตรวจเช้ือแบบทีเรียในอาหาร โดยใชชุ้ดทดสอบ SI-2 
โดยมีค่าใชจ่้าย ดงัน้ี 
1.ค่าชุดทดสอบSI-2จ านวน 6 กล่อง (บรรจุ 50 ขวด) กล่องละ 1,250 บาท เป็นเงิน 7,500 บาท 
2.ไมพ้นัส าลีกา้นยาว NO .M จ านวน 3 ถุง (บรรจุ 100 กา้น) ถุงละ 65 บาท เป็นเงิน 195 บาท 
3. ค่าป้ายอาหารสะอาดรสชาดอร่อย (CFGT) ขนาด 24x32.5 ซม. จ านวน 10 ป้าย ๆ ละ 150 บาท เป็นเงิน 1,500 บาท 
4. ค่าอาหารวา่งและเคร่ืองด่ืมส าหรับคณะท างานออกตรวจประเมิน จ านวน 5 คน ๆ ละ 2 วนั ๆ ละ 2 ม้ือ ๆ ละ 20 บาท เป็น
เงิน 400 บาท 
5. ค่าอาหารกลางวนัส าหรับคณะท างานออกตรวจประเมิน จ านวน 5 คน ๆ ละ 2 วนั ๆ ละ 1 ม้ือ ๆ ละ 50 บาท เป็นเงิน 500 
บาท 
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ระยะเวลาด าเนินงาน 
5 เมษายน 2565 ถึง 19 สิงหาคม 2565 

ผลผลติ (Output) / ผลลพัธ์ (Outcome) ? 
ผลลิต 
ร้านอาหาร โรงอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไดรั้บการตรวจประเมิน จ านวน 35 ร้าน 
ผลลพัธ์ฺ 
ร้านอาหาร โรงอาหาร แผงลอยจ าหน่ายอาหาร ท่ีไดรั้บการตรวจประเมิน ผา่นเกณฑก์ารประเมินร้อยละ 85 
ผูป้ระกอบการร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไดรั้บการส่งเสริมความรู้ เก่ียวกบัการประกอบอาหารท่ี
ถูกตอ้งตามหลกัสุขาภิบาลอาหาร 
ประชาชนท่ีบริโภคอาหารจากร้านอาหารท่ีเขา้ร่วมโครงการ ไดบ้ริโภคอาหารท่ีสะอาด ปลอดภยั ไม่มีสารปนเป้ือนใน
อาหาร 

จ านวนเงนิงบประมาณของกจิกรรม (บาท) 
10,095.00 
 
 
เพ่ิมกิจกรรม 

งบประมาณโครงการ 

จ านวนงบประมาณท่ีตอ้งการสนบัสนุน จ านวน 10,095.00 บาท 

หมายเหตุ : 
 

8. ผลการด าเนินงานท่ีคาดหวัง 

ผลจากการด าเนินโครงการท่านคาดว่าจะเกิดการเปลีย่นแปลงอย่างไร?  
ร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ไดรั้บการตรวจประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารตามเกณฑก์าร
ประเมินของกรมอนามยั และผา่นการประเมิน อยา่งนอ้ยร้อยละ 85  
ผูป้ระกอบการร้านอาหาร โรงอาหาร และแผงลอยจ าหน่ายอาหาร ใหบ้ริการอาหารท่ีสะอาด ถูกตอ้งตามหลกัสุขาภิบาล 
และมีอุปกรณ์เคร่ืองใชท่ี้สะอาดไดม้าตรฐาน มีการจดัเก็บท่ีถูกวธีิ  
ประชาชนมีทางเลือกในการบริโภคอาหารท่ีปลอดภยัเพ่ิมมากข้ึน 
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