ส่วนที่ 3 :  แบบรายงานผลการดำเนินแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ที่ได้รับงบประมาณสนับสนุนจากกองทุนหลักประกันสุขภาพ (สำหรับผู้เสนอแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ลงรายละเอียดเมื่อเสร็จสิ้นการดำเนินงาน)
ชื่อแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม...แหล่งท่องเที่ยวปลอดโรค อาหารปลอดภัย ปีงบประมาณ 2563
1. ผลการดำเนินงาน                                                                                           
กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อม องค์การบริหารส่วนตำบลอัยเยอร์เวง “โครงการแหล่งท่องเที่ยวปลอดโรค อาหารปลอดภัย” ปีงบประมาณ 2563 ระหว่างเดือน มิถุนายน – สิงหาคม 2563 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อเฝ้าระวังและตรวจประเมินร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร ให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน และเพื่ออบรมให้ความรู้การจัดที่พักให้ได้มาตรฐานแก่ผู้ประกอบการโฮมสเตย์  โดยมีผลการดำเนินงานกิจกรรมดังนี้
1.1 กิจกรรมตรวจประเมินร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารตามเกณฑ์มาตรฐานอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste : CFGT) ของกรมอนามัย จำนวนทั้งหมด 60 ร้าน ดังนี้

- การตรวจร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารและเก็บตัวอย่างอาหารครั้งที่ 1                       จำนวน 43 ร้าน ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน จำนวน  38 ร้าน (คิดเป็นร้อยละ 88.37)  ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน จำนวน 5 ร้าน (คิดเป็นร้อยละ 11.63)  ในส่วนร้านที่ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานได้มีการแนะนำให้มีการปรับปรุงความสะอาดภายในร้านและได้มีการตรวจซ้ำครั้งที่ 2 พบว่า ทั้ง 5 ร้านได้มีการปรับปรุงและผ่านเกณฑ์มาตรฐานเรียบร้อยแล้ว ดังนั้นร้านที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานทั้งหมดมี จำนวน 43 ร้าน (คิดเป็นร้ายละ100) 

- ร้านที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน เพื่อต่ออายุป้ายอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste : CFGT) มีจำนวน  43 ร้าน จากจำนวนร้านทั้งสิ้น 60 ร้าน 
1.2 กิจกรรมรับมอบป้านรับรองมาตรฐานอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste : CFGT) แก่ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน จำนวน  43 ร้าน
1.3 กิจกรรมอบรมให้ความรู้การจัดที่พักให้ได้มาตรฐานแก่ผู้ประกอบการโฮมสเตย์ ไม่สามารถจัดอบรมได้ เนื่องจากเป็นช่วงระบาดของโรคไวรัสโคโรน่า COVID-19  ไม่สามารถรวมตัวกันได้ ตามมาตรการป้องกันโรคไวรัสโคโรน่า COVID-19  ของกระทรวงสาธารณสุข
2. ผลการดำเนินงานตามวัตถุประสงค์/เป้าหมาย
	วัตถุประสงค์
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(เช่น จำนวน, ร้อยละ, ระดับ...)
	เป้าหมาย 
(เป็นตัวเลข)
	ผลสำเร็จ
(เป็นตัวเลข)

	1. เพื่อเฝ้าระวังและตรวจประเมินร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร ให้ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน
	ร้อยละของร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารได้รับการตรวจประเมินและผ่านเกณฑ์มาตรฐาน

	ร้อยละ 90
	ร้อยละ 72

	2. เพื่ออบรมให้ความรู้การจัดที่พักให้ได้มาตรฐานแก่ผู้ประกอบการ     โฮมสเตย์
	ร้อยละของผู้เข้ารับการอบรมที่มีความรู้ด้านการจัดที่พักให้ได้มาตรฐาน
	ร้อยละ 80
	ไม่ได้ดำเนินการ


3. ผลการดำเนินงานตามกิจกรรม
	ชื่อกิจกรรม
	วันที่ปฏิบัติ
	จำนวนผู้เข้าร่วม (คน)
	ผลผลิต/ผลลัพธ์
	งบประมาณที่ใช้

	1. โฮมเสตย์
   1) กิจกรรมอบรมให้ความรู้ด้านการจัดที่พักให้ได้มาตรฐานแก่ผู้ประกอบการโฮมสเตย์

	-

	-

	
	จำนวนทั้งสิ้น  -  บาท


	   2) กิจกรรมลงพื้นที่ตรวจประเมินโฮมสเตย์และให้คำแนะนำ
	-
	-

	
	จำนวนทั้งสิ้น  -  บาท

	2. ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร
   1) กิจกรรมตรวจประเมินร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารตามเกณฑ์อาหารสะอาดรสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste)

	กันยายน
	ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร จำนวน 60 ร้าน
	ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร จำนวน 43 ร้าน ได้รับการตรวจประเมิน
	- ค่าชุดทดสอบ SI - 2  13 กล่อง X 1,000 บาท เป็นเงิน 13,000 บาท
- ค่าวัสดุอุปกรณ์ในการตรวจประเมิน เป็นเงิน  500 บาท
- ค่าสื่อรณรงค์ประชาสัมพันธ์โครงการ 60 ร้าน X 100 บาท เป็นเงิน 6,000 บาท 
รวม 19,500 บาท


	    2) มอบและต่ออายุป้ายรับรองมาตรฐานอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste : CFGT) แก่ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารที่ผ่านมาตรฐาน
	ตุลาคม
	ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารจำนวน 60 ร้าน
	มอบและต่ออายุป้ายรับรองมาตรฐานอาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste : CFGT) แก่ร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหาร จำนวน 43 ร้าน

	จำนวนทั้งสิ้น..........-..........บาท



2. ผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงค์

2.1 การบรรลุตามวัตถุประสงค์


( บรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการ


( ไม่บรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการ เพราะ



1) เป็นช่วงระบาดของโรคไวรัสโคโรน่า COVID-19  ทำให้ไม่สามารถจัดอบรมและรวมตัวกันเป็นจำนวนมากได้  ตามมาตรการป้องกันโรคไวรัสโคโรน่า COVID-19  ของกระทรวงสาธารณสุข 



2) จำนวนร้านอาหาร/แผงลอยจำหน่ายอาหารหลายร้าน ปิดกิจการในช่วงการแพร่ระบาดของโรค COVID-19  ทำให้ไม่สามารถตรวจประเมินร้านได้ตามจำนวนที่กำหนดไว้

2.2 จำนวนผู้เข้าร่วมในแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม
      จำนวน 43 ร้าน

3. การเบิกจ่ายงบประมาณ

งบประมาณที่ได้รับการอนุมัติ 
30,700  บาท


งบประมาณเบิกจ่ายจริง 

19,500  บาท
คิดเป็นร้อยละ .........63.52 ..........

งบประมาณเหลือส่งคืนกองทุน 
11,200  บาท
คิดเป็นร้อยละ .........36.48 ..........
4. ปัญหา/อุปสรรคในการดำเนินงาน

( ไม่มี

( มี


ปัญหา/อุปสรรค (ระบุ) บางร้านปิดกิจการในช่วงของการลงพื้นที่ตรวจร้านอาหาร และเป็นช่วงระบาดของโรคไวรัสโคโรน่า COVID-19 ทำให้ไม่สามารถจัดอบรมได้ และทำให้หลายร้านหยุดขายอาหาร


แนวทางการแก้ไข (ระบุ) ลงพื้นที่ภายหลัง หรืออาจต้องเลื่อนการตรวจร้านอาหารและจัดอบรมใหม่ในปีถัดไป

















ลงชื่อ.............................................ผู้รายงาน







         (นางสาวสุนิสา ยี่สุ่นทรง)






      ตำแหน่ง เจ้าพนักงานสาธารณสุขชำนาญงาน
                                                                       วันที่/เดือน/พ.ศ.




