ส่วนที่ 3 :
แบบรายงานผลการดำเนินแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ที่ได้รับงบประมาณสนับสนุนจากกองทุนหลักประกันสุขภาพ (สำหรับผู้เสนอแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ลงรายละเอียดเมื่อเสร็จสิ้นการดำเนินงาน)
ชื่อแผนงาน/โครงการ/กิจกรรม .....โครงการอาหารสะอาด รสชาติอร่อย ผู้บริโภคปลอดภัย ปี 64.........
1. ผลการดำเนินงาน
    โครงการมีวัตถุประสงค์เพื่อ
1.1 เพื่อให้ผู้ประกอบกิจการด้านอาหารและผู้สัมผัสอาหารมีความรู้ความเข้าใจในเรื่องการสุขาภิบาลอาหารตามหลักสูตรการอบรมผู้ประกอบกิจการและหลักสูตรการอบรมผู้สัมผัสอาหาร 
1.2 เพื่อให้ร้านอาหาร และแผงลอยจำหน่ายอาหารได้มาตรฐานตามหลักสุขาภิบาลอาหาร
ตามวัตถุประสงค์ดังกล่าวกองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อมได้มีการดำเนินงานเพื่อให้บรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการดังนี้  
· ดำเนินการสำรวจร้านอาหารและแผงลอยในพื้นที่ เพื่อสรุปกลุ่มเป้าหมายผู้ประกอบการและผู้สัมผัสอาหาร
ทั้งหมดที่มีอยู่ในพื้นที่รับผิดชอบ จากผลการสำรวจดังนี้
ผู้ประกอบการร้านค้า แผงลอย ร้านน้ำชาในพื้นที่
	ที่
	ชื่อ – สกุล
	ที่ตั้งสถานประการ
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	นส.รอฮานี   ดอเลาะ
นส.ยารอ   มามะ
นส.นุรไฮฟะห์   แวลี
นส.ด๊ะ   ไกรสมสุด
นส.เจะคอลีเยาะ  เจะยะ
นางยินดี   บุญละเอียด
นางตูแวโมง   หะยีแวนิ
นส.มะกรือสง   สาเมาะ
นส.สุไวบะห์   กะลูแป
นส.ฟาดีละห์ อาแวแบรอ
นส.นิปารีเดาะห์ สะมาแอ
นส.นูรุลซัลวา   แวจิ
นส.เจะมารีนา  เจะและ
นส.สารีนี   มะแอ
นางฟารีดะ   มะแอ
นางเจะแอเสาะ   หะ
นายสมาน   เปาะโว
นส.มารีนา   สะมาแอ
นางแอเสาะ   ซอเฮาะ
นส.ยูในนะ   กาเดร์
นส.ซากีนา   มามะ
นายดือเระ   หะยีสุหลง
นส.อาซียะ   สุหลง
นางสุไรดา   มากาสะ
นายซูลกิปลี   ลือโมะ
นางอามีเนาะ   โมง
นางตีเยาะ   ยูโซะ
	121/6 ม.2 ต.ตุยง
226/8 ม.2 ต.ตุยง 

227/12 ม.2 ต.ตุยง
62/4 ม.3 ต.ตุยง
62/1 ม.3 ต.ตุยง
7 ม.3 ต.ตุยง
104/2 ม.4 ต.ตุยง
89 ม.4 ต.ตุยง
      ม.4 ต.ตุยง
206 ม.4 ต.ตุยง
287/1 ม.4 ต.ตุยง
295/7 ม.4 ต.ตุยง
235 ม.4 ต.ตุยง
155/5 ม.4 ต.ตุยง

155 ม.4 ต.ตุยง
111/2 ม.4 ต.ตุยง
197 ม.7 ต.ตุยง
61/11 ม.8 ต.ตุยง
59 ม.8 ต.ตุยง
41/6 ม.8 ต.ตุยง
21 ม.8 ต.ตุยง
41/8 ม.8 ต.ตุยง
78  ม.8 ต.ตุยง
34/1 ม.8 ต.ตุยง
26/1 ม.8 ต.ตุยง

119 ม.2 ต.ตุยง

17 ม.8 ต.ตุยง
	ครัวแวณี
แกงเป็ด-แกงไก่บ้าน
ขายปาท่องโก๋
ขายข้าวแกง
ปุกเมืองคอน
ยีเซ็ง โภชนา
ครัวริมทาง
ยี ซุปเครื่องใน
Three K

กะนา ก๋วยเตี๋ยวกำปง
ก๋วยเตี๋ยวกำปง
ซูโอะ  UBC

ชาเขา ญี่ปุ่น
ชา บายเฟรนด์
ครัวดาด้า
บังบู คอฟฟี่

แม่ครัว ศพด.
แม่ครัวรร.ศาสน์
แม่ครัวรร.โคกม่วง
แม่ครัวรร.ปะกาลือ
	ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
แผงลอย
แผงลอย
ร้านอาหาร
ร้านน้ำชา
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ร้านอาหาร
ก๋วยเตี๋ยว
ร้านอาหาร
ก๋วยเตี๋ยว
ร้านอาหาร
ก๋วยเตี๋ยว
ก๋วยเตี๋ยว
ร้านอาหาร
ขายน้ำ
ร้านอาหาร
ขายน้ำ
ร้านอาหาร
ขายน้ำ
แผงลอย
	093-7712264

061-5473042

098-0937167

082-9237390

061-1837290

080-8725235

065-4054373

098-0796429

080-7032625

083-1691674

082-2640782

086-9685816

092-9405791

080-7036422

089-8698031

094-4917902

095-2782256

063-0915095

094-8060446

063-0599740

082-2658434

086-3487406

061-3632693

088-4417105

062-0513581


     
- จัดอบรมให้ความรู้หลักสุขาภิบาลอาหาร แก่ผู้ประกอบกิจการด้านอาหารและผู้สัมผัสในพื้นที่รับผิดชอบ

จากการดำเนินงานในกิจกรรมนี้ทางองค์การบริหารส่วนตำบลตุยงได้บูรณาการร่วมระหว่างหน่วยงานอบต.ในพื้นที่อำเภอหนองจิกร่วมกับสาธารณสุขอำเภอหนองจิก ได้ร่วมกันจัดอบรมผู้ประกอบการและผู้สัมผัสอาหารในพื้นที่อำเภอหนองจิก โดยมีการจัดกิจกรรมที่ห้องประชุมที่ว่าการอำเภอหนองจิก และทางอบต.ตุยงได้เชิญกลุ่มเป้าหมายเข้าร่วมอบรมดังนี้
          27 กุมภาพันธ์ 2564 ผู้ประกอบการด้านอาหาร จำนวน 15 คน
          14 มีนาคม 2564 ผู้สัมผัสด้านอาหาร จำนวน 15 คน

-  ติดตามเยี่ยมร้านประกอบการ ทางกองสาธารณสุขได้มีการติดตามเยี่ยมร้านประกอบการในพื้นที่อย่างต่อเนื่องเพื่อดูการจัดการตามหลักสุขาภิบาลด้านอาหารโดยเฉพาะการระบาดของโรคไวรัสโคโรน่า-19 และได้ให้สุขศึกษา หรือแจ้งประกาศต่างๆให้เป็นไปตามมาตรการที่ข้อสั่งการของจังหวัดเป็นไปด้วยความเรียบร้อย
2. ผลสัมฤทธิ์ตามวัตถุประสงค์/ตัวชี้วัด
2.1 การบรรลุตามวัตถุประสงค์


/( บรรลุตามวัตถุประสงค์

( ไม่บรรลุตามวัตถุประสงค์  เพราะ ...............................................................................................................
........................................................................................................................................................................................
2.2 จำนวนผู้เข้าร่วมใน แผนงาน/โครงการ/กิจกรรม ...ทั้งหมด.........30...............................................คน
3. การเบิกจ่ายงบประมาณ

งบประมาณที่ได้รับการอนุมัติ
................8,100.................. บาท
           3.1 จัดอบรมให้ความรู้หลักสุขาภิบาลอาหาร แก่ผู้ประกอบกิจการด้านอาหารและผู้สัมผัส
                 - ค่าอาหารว่างและเครื่องดื่ม ในการฝึกอบรมผู้ประกอบการและผู้สัมผัส 
                   จำนวน 30 x คนx 35 บาท x 2 มื้อ   เป็นเงิน 2,100 บาท
                 - ค่าสมนาคุณวิทยากร จำนวน 2 ชั่วโมง x 600 บาท เป็นเงิน 1,200 บาท
                 - ค่าวัสดุ เครื่องเขียน อุปกรณ์ และอื่นๆ (แฟ้ม กระเป๋า เอกสาร สมุด ปากกา ดินสอ เป็นต้น)
                   เป็นเงิน   3,000  บาท  รวมเป็นเงิน 8,100 บาท
         งบประมาณเบิกจ่ายจริง 

.................8,100.................... บาท   คิดเป็นร้อยละ ......100...............

งบประมาณเหลือส่งคืนกองทุนฯ
.....................-........................... บาท   คิดเป็นร้อยละ ........-...................
4. ปัญหา/อุปสรรคในการดำเนินงาน

( ไม่มี
        /( มี

ปัญหา/อุปสรรค

- ต้องมีการลงทะเบียนล่วงหน้าแจ้งยอดให้แก่หน่วยงานสาธารณสุขรับทราบเพื่อการวางแผนจัดทีมงานวิทยากรจากหน่วยงานสาธารณสุขที่ผ่านการอบรม


- วิทยากรต้องผ่านการอบรมด้านสุขาภิบาลอาหารเท่านั้น

- กลุ่มเป้าหมายต้องรวมกันไม่เกิน 50 คน จึงจะสามารถจัดอบรมได้เนื่องจากมาตราการการควบคุมโรคไวรัสโคโรน่า หรือโควิท-19
แนวทางการแก้ไข

- ต้องมีการบูรณาการร่วมระหว่างหน่วยงานอบต.ด้วยกันในพื้นที่อำเภอเดียวกัน และแบ่งชุดการอบรมเพื่อให้การดำเนินงานเป็นไปในทิศทางเดียวกันทั้งอำเภอ
- จัดประชุมและวางแผนเตรียมการอบรมร่วมกัน
                                       (ลงชื่อ)...........................................ผู้รายงาน
                                                                          (นายแวอูเซ็ง   แวสาและ)
                   ผู้รับผิดชอบโครงการ
                   20  ตุลาคม  2564
ภาพกิจกรรมตรวจเยี่ยมสถานประกอบการ
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